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TASTE THE EAST

BAO BUNS - DUMPLINGS - WO

it S"&T@%ﬁ Gr@@ﬂb lirtyy.

Fluffig gedampfte Bao Buns, handgemachte Dumplings und
Nudeln frisch aus dem Wok — direkt aus unserem Foodtruck in
Linz.
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WIE ALLES BEGANN

Unsere Oma ist 72 Jahre jung und fit wie ein
Turnschuh — neugierig, herzlich und immer
mittendrin. Ihre beste Freundin kommt aus
Thailand. Die zwei haben uns gezeigt, wie Thailand
zu Hause schmeckt: ihre Rezepte, ihre Gewiirze,
ihre Handgriffe.

Gemeinsam mit ihnen haben wir Nazoki
grol3gezogen. Irgendwann war klar: Das missen
mehr Leute schmecken. Also haben wir selbst
aufgemacht — mit ihren Rezepten im Herzen.

Heute freuen wir uns auch tber Robert, unseren
Neuen im Team: Er packt kraftig mit an, ist selbst
begeistert von unserem Essen und bringt Ideen aus
seiner heimischen Kiiche mit.

Danke, Oma, dass du uns zusammengebracht
hast!

Oma’ 727 ahre Jjung!

Thall
Herz Linz.
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UNSER VERSPRECHEN

Wo Asla-4 @-{ - ;
hicht nur Schmecl%‘tﬂ
sonder knallt. ?

Handgemacht.  Beste Zutaten.  Frisch vor Ort.

Jeder Dumpling gefaltet, jeder Bao 48 h gerauchertes Bio-Pulled-Beef, Gedampft, gebraten, aus dem Wok
gefiillt — von Hand und mit ganz viel zartes Duroc-Schwein und — frisch, direkt vor euren Augen.
Liebe. hausgemachte BBQ-Sauce.

NAZOH - TASTE THE EAST



UNSER HERZSTUCH

880

Soft outside. Wid ﬂnsﬂd@

Fluffig gedampft, mutig gefllt — und jede Sorte mit eigenem Charakter. Sechs Bao
Buns, sechs Griinde, wiederzukommen.

Hot Chick Bao

Knusprig & feurig.
Chilli Chicken - frischer Salat - Limette - Chili-Mayo

Golden Bird Bao

Zart & sweet.

Butter Chicken - Salat - Gurke - Honey Pop Sauce

Organic Piggy Bao

Zart & fruchtig.

Duroc-Schwuein - Rotkohl - sUB-saure Mango-Sauce

NAZ0HM - BAO BUNS



Bio Beef Bao

Smoky & saftig.
48h Bio-Pulled-Beef - BBQ - Krautsalat - Truffel-Mayo

Tuto Vegano Bao

Frisch & pflanzlich. Vegan.

Gemuseburger - Rotkraut - Rostzwiebeln - vegane Sauce

El Fuego Bao

Wiirzig & temperamentvoll.

Rindfleisch - Salsa - Bohnen - Mais - Guacamole

Bao Combo.

1, 2 oder 3 Stlick — mischt eure Lieblinge, wie ihr wollt.
Am besten gleich alle sechs probieren.
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HANDGEFALTET

BBQ Pork ¥ Chicken S Veggie | Tofu & Veggie

Gefillt mit eurer Lieblingsfullung — 6, 9 oder 18 Sttick, immer mit Dip. Wer
einmal beil3t, kommt wieder.




FRISCH AUS DEM \\WOHh

UsS o

Pad Thai Pad \\Wunsen

In Ei gebratene Reisnudeln mit Sojasprossen, Karotten, Gebratene Glasnudeln mit Karotten, Chinakohl, Pilzen,
Cashewkernen, Rostzwiebeln und Limette in stiRer Paprika, Jungzwiebeln und Rostzwiebeln in heller
Palmzucker-Solie. SojasolRe.

\/\Vahlvveise mit:

Zartes HUhnchen Tofu (vegan) Black Tiger Garnelen Premium-Rind

Traadlton trifft Trend.

NAZOil - WOk



FUR ZVVISCHENDURCH

flelne Telle.
GrrofBer ch.

Corndogs
Cheesy Charlie

Mozzarella und Cheddar in knusprigen Crunch Bubbles.

K-Potato Bite

Emmentaler und Cheddar, umhiillt von knusprigen
Kartoffelstiicken.

Crunchy Panko

Emmentaler und Mozzarella im knusprigen koreanischen Mantel.

Shackls
Golden Rolls

Knusprige Frihlingsrollen.

Tolkyo Crunch

Asiatischer Gurkensalat — frisch und leicht scharf.

Swveet Potato Fries

Knusprige SuRkartoffel-Pommes.

NAZOMI - SNACKS




SUCHT DEN BLAUEN TRUCH

findet
uns.

Under the Bridge

Linz-Urfahr, direkt an der Donau — unter der neuen
Eisenbahnbriicke. Hier waren wir schon oft mit
unseren Bao Buns.

y V Vo

Wo wir gerade stehen?

(©) @Ilebistrofoodtruck




DA VWAREN WIR SCHON

Ob Festival, Firmenfeier oder Innenstadt-
Spot: Mit Nazoki bekommt ihr Stimmung,
Style und Streetfood, das auffilit.

arl W

Festivals & Events
Electric Love Festival

Lido Sounds

Musikfestivals in Wels

Street Food Market Austria

Under the Bridge, Linz




T, DAS TEAM
B LT

Ein kleines Team mit groRer Leidenschaft furs
Kochen. Wir stehen selbst am Wok, falten die
Dumplings und fullen jeden Bao — und freuen

uns jedes Mal, wenn ihr vorbeischaut.
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Mehr als Essen. Eine kleine Weltreise.

Bei uns wird Essen zum Erlebnis: Ein Bissen — und ihr seid irgendwo zwischen Omas Kiiche
und den Garkiichen Thailands. Mit Geschichten, mit Familie und mit ganz viel Geflihl. So
etwas gibt’s nur bei der Le Bistro Foodtruck Family — und genau dafiir stehen wir.

+43 676 420 41 57
office@lebistrofoodtruck.co.at
www.lebistrofoodtruck.co.at
Instagram: @lebistrofoodtruck
Binderlandweg 23, 4030 Linz
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Scannen: Speisekarte & Infos
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